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Inhaber: Philipp Sauder

Geschaftsfiihrer: Torsten Spies

- Mullermeister

- Fachbewilligung flr Schadlingsbekampfung mit
Begasungsmitteln nach ChemRRV /VFB-B

- Langjahrige Erfahrung in der Qualitatssicherung

- Kursleiter CZV Kurse

- Zulassung zur Kontrolle von Bio Trocknungsbetrieben

Beratungsmitarbeiterin: Irene Obi

- Eidg. dipl. Landwirtin und Agronomin FH
- Nachdiplomstudium EMBA/MAS Ganzheitliches Management
- Langjahrige Erfahrung in Qualitatssicherung,
Zertifizierung und Labelling
- Zulassung zur Kontrolle von Bio Trocknungsbetrieben

Beratungsmitarbeiter: Patrik Sauder

- dipl. Tourismusfachmann HF

- padagogische Matura

- Grundlagenschulungen Futter- und Lebensmittelbranche
- HACCP/QM Schulungen ZHAW

- Mllerkurs: Rohwarenprtifung

- Kursleiter CZV Kurse




\V]aBES3

Blumenwiesstrasse 6, CH-9220 Bischofszell, +41 71 420 07 07, info@mabesa.ch

Unsere Kompetenzen und
Dienstleistungen

- Beratungen, Begleitungen und Durchflhrung interner Audits zu den gesetzlichen Anforderungen,
den gangigen Labels, Standards und Qualitatssicherungssystemen:
ISO 9001, ISO 22000, FSSC 22000, BRC, IFS Broker, IFS Logistics, IFS Food, GMP+, QS
Bio, Globalgap/Swissgap mit Idsungsorientierten Massnahmenplanen

- Zur Verfligung stellen von Grundlagenhandbtchern fir Handel, Transport, Lagerhaltung, Muhlen
und Trocknungsbetriebe im Futter und Lebensmittelsektor

QSGF Qualitatssicherung fur Getreide und Futter (vom BLW als Leitlinie anerkannt)

GHP Gute Handelspraxis fur Lebensmittel

QST Qualitatssicherung Trocknungsbetriebe (vom BLVV als Leitlinie anerkannt)

- Begleitung bei der Umsetzung der Handbucher inkl. HACCP bei Ihnen im Betrieb
- Vorbereitung und Begleitung bei amtlichen Kontrollen

- Lieferantenaudits (insbesondere Hygiene, Sicherheit)

- Unternehmens-/Organisationsberatung (z.B. Prozessoptimierung)

- Ausarbeitung der betriebsspezifischen Risikoanalyse fir alle Produkte und Prozesse unter
Einbezug betriebseigener strategischer und betriebswirtschaftlicher Kriterien

- Projektbezogenes Qualitatsmanagement
- Krisenbewaltigung und Qualitatsmanagement ad interim

- Schulungen
Speziell auf Ihre Bedurfnisse erstellt und vor Ort durchgefihrt
Grundlagen, HACCP Qualitatssicherung, Sicherheit, Schadlingsbekampfung

- Weiterbildungen
CZV Kurse mit dem Schwerpunkt Hygiene und HACCP in Zusammenarbeit mit ASTAG
Schulung zur praventiven und aktiven Schadlingsbekampfung

- Begleitung und Planung von Homogenitatstests zur Bestimmung der Mischgenauigkeit
(Tracermethode)

- Erstellen von Verschleppungsanalysen (Tracermethode)

- Wochentliche Frihwarnmeldungen mit Zusammenfassung RASFF-Meldungen
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